
 
 

Un plan de capacitación dirigido a los servidores turísticos de 
restaurantes, hoteles, hostales y hosterías de Puerto Cayo, con 
las temáticas, servicio al cliente, presentación de platos, etiqueta 

y protocolos, se impartió el 8 
marzo, en el coliseo abierto 
parroquial, con la coordina-

ción del Gad Jipijapa, alcaldía del 
Dr. Luís Gencón, por medio de la Dirección de Turismo, que 
dirige el Ing. Arturo Zavala, Prefectura de Manabí y Gobierno 
Parroquial, labor formativa que lo realizó el Chef Carlos Villa-
cis, mismo que fortalecerá la atención con calidez y calidad a 
propios y visitantes, que reconocieron los asistentes, por esta 
acción conjunta, citan las técnicas del municipio Maribel Velás-
quez y Nadia González. (I) #CSRRPP 

#AyúdanosAayudar #JipijapaUnido #QuédateEnCasa DCRRPP  (I) CSRRPP   

Periódicamente se realiza Abastecimiento 
de agua en mercados 

 

En coordinación por la Administración de Mercados y la 
Dirección de Obras Públicas, de acuerdo a la planificación, 
periódicamente,  se realiza con el tanquero municipal, el 
abastecimiento de agua en los centros de abastos, como en la 
plaza central por el patio de comidas, que igualmente se faci-
lita a los de los comedores, actividad que, es importante para 
la higiene y salubridad, junto a la exigencia a los comercian-
tes y ciudadanía, cumplan las medidas de bioseguridad, expo-
ne el administrador Venancio Fienco.(I) #CSRRPP 
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